Die 7 Stationen des Aoltingeroder Edelkorns.

Aller Anfang von Korn ist das Korn, wie es auf
unseren Feldern wichst: Weizen, Roggen, Ger-
ste. Jede Getreidesorte hat besondere Eigenar-
ten. Weizenkorn z.B. ist mild im Geschmack,
Roggenkorn dagegen deftig-herzhaft. Auch un-
sere Gerste beinflut in Form von Malz den Ge-
schmack.

Rohstoffmischung

Nach Mischen von Weizen
und Wasser wird die im Wei-
zen enthaltene Stirke im
Henze-Diampfer  freigelegt
damit sie verzuckert und ver-
goren werden kann.

Es entsteht ein Brei, die so-
genannte Maische.
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Nach dem Deutschen Reinheitsgebot wird
Kornbranntwein aus vermaischtem Getreide
gewonnen. Er muB ausschlieBlich aus Roggen,
Weizen, Buchweizen, Hafer oder Gerste herge-
stellt werden und darf nicht im Wiirzeverfahren
gewonnen werden. Er mul} die Eigenschaften
und Kennzeichnung eines aus Korn gewonne-
nen Branntweines aufweisen.

Alkoholische
Girung
Im Girkessel wandelt sich
die  verzuckerte Maische
durch die Einwirkung von
Hefe in Alkohol und Kohlen-
sdure um.
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Girtanks

Mischungen aus weingeisthaltigen Erzeugnissen
diirfen nicht als Korn bezeichnet werden. Ein
Doppelkorn muB 38% Alkohol haben, wenn er
als Edelbranntwein anerkannt werden soll. Der
normale Korn muB 32% Alkohol enthalten.

Rektifikation
(Feinbrand)
Durch Rektifikation in der
Feinbranntblase wird ein 96%
iger Kornbranntwein von un-
iibertroffener  Reinheit  ge-
wonnen.
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Feinbranntblase

In der Wéltingeroder Kloster-Kornbrennerei
wird nur ausgewiihltes und reifes Getreide ver-
wendet. In traditionsreichem Verfahren wird aus
eigenem Brennerei-Weizen und Gerstendarr-
malz ein 96% iger feingebrannter Kornbrannt-
wein hergestellt. Hieraus werden in traditionel-
ler Art nach altbewiihrten Rezepturen Edel-
korn, Edellikére und Magenbitter hergestellt.

Lagerung

Abfiillung
Die endgiltige Reife des
Waltingeroder  Edelkorns
wird durch sorgfiltige Lage-
rung in Eichenfissern im
Gewilbe des Klosters er-
reicht.
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