Orangenkornchen

Fiir 4 Personen:
16 cl Kloster Edelkorn
Saft von 4 Orangen
2 Orangen
8 EL fliissiger Honig
Eiswiirfel oder Crushed Ice zum Mixen
Tonic Water zum Auffiillen
1 kleines Glas Cocktailkirschen

. Den Kloster Edelkorn in einen Shaker oder ein
groBles Mixgefill geben und den frisch gepressten
Orangensaft dazugeben.

. Die ganzen Orangen unter flieBendem, heilen Wasser
abbiirsten und in diinne Scheiben schneiden.

. Den Honig zum Kloster Edelkorn geben, die
Eiswiirfel oder das Crushed Ice dazugeben und das
Ganze so lange kriftig shaken oder durchmixen, bis
sich der Honig vollstindig aufgeldst hat.

4. Die Orangenscheiben in 4 dekorative Glaser geben, i £
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