Limetten-Erdbeer-Bowle
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4 Limetten

250 g frische Erdbeeren

je 2-3 Zweige Basilikum, Pfefferminze

und Zitronenmelisse

100 ml Karamellsirup

100 ml Louisa, aromatischer Quittenlikor
1 Flasche trockener Weilwein

1 Flasche Sekt, Prosecco oder Mineralwasser

. Die Limetten unter heiflem Wasser abbiirsten und in

hauchdiinne Scheiben schneiden.

Die Erdbeeren verlesen, waschen und in Scheiben
schneiden.

. Die Limetten und Erdbeeren mit den verlesenen,

gewaschenen und zerpfliickten Kriutern in ein
Bowlengefil geben.

. Den Karamellsirup mit dem Quittenlikor und dem

Weilwein verriihren, zu den Friichten geben und im
Kiihlschrank mindestens 1 Stunde ziehen lassen.

. Kurz vor dem Servieren die Bowle mit Sekt, Prosec-

co oder Mineralwasser spritzig machen, in dekorative
Glaser fiillen, garnieren und servieren.
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