Beschwipster Eiskaffee

Fiir 4 Personen:
8 cl Pfaffenhiitchen Malz Likor
500 ml gut gekiihlter Kaffee
4 Kugeln Vanilleeiscreme
100 ml Sahne
1 EL Vanillezucker
Haselnusskrokant zum Bestreuen

. Den Pfaffenhiitchen Malz Likor mit dem gut
gekiihlten Kaffee vermischen und in dekorative
Gliser fiillen.

. Je 1 Kugel Vanilleeiscreme in die Gliser geben, die
geschlagene, mit Vanillezucker gestiite Sahne darauf
verteilen.

3. Den beschwipsten Eiskaffee mit Haselnusskrokant
bestreuen und sofort servieren.
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